
Sie wollen... 

 Entscheidungen treffen
 kreativ tätig sein
 Menschen versorgen und betreuen
 ökologisch und ökonomisch 

wirtschaften
 mit Technik umgehen
 Produkte präsentieren und

vermarkten
 einen vielseitigen Beruf erlernen

…. Ausbildung zur
Hauswirtschafterin

Was lernen Sie?

Hauswirtschaftliche Versorgung 
und Betreuung
 Speisen Zubereitung und Service
 Pflegen und Gestalten von Räumen
 Pflegen von Textilien
 Vorratshaltung und Warenwirtschaft
 Gesprächsführung
 Betreuung von Kindern, Senioren

und Gästen

Betriebsspezifische Aufgaben
 Produkt- und 

Dienstleistungsangebote
 Kundenorientierung und Marketing
 Kalkulation und Abrechnung

Der Unterricht umfasst theoretische und 
praktische Fächer. Um die verschiedenen 
hauswirtschaftlichen Tätigkeiten im 
Zusammenhang einzuüben, wird im 
Lehrgang ein gemeinsames Projekt 
durchgeführt.

Was sind die 
Voraussetzungen?
Für die Zulassung zur Prüfung 
benötigen Sie:

  einen Hauptschulabschluss
  4 1/2 Jahre Praxis in der Führung 
     eines eigenen Haushalts oder
     hauswirtschaftliche Tätigkeit im
     Haushalt oder Betrieb 

  (nach § 45/2 BBiG)
  einen Erste-Hilfe-Kurs (nicht älter als 
     fünf Jahre)
  Erfahrung im Großküchenbereich
    (kann durch ein Praktikum während

 der Ausbildung nachgeholt werden)
  gute Deutschkenntnisse in Wort und
     Schrift

Wie kann es weitergehen?
Weiter- und Fortbildung

  zur geprüften Fachhauswirtschafterin
  zur Meisterin der Hauswirtschaft 
  zur staatlich geprüften 
     hauswirtschaftlichen Betriebsleiterin
  zur Fachlehrerin für Ernährung
     und Gestaltung

Die Ausbildung zur Hauswirtschafterin 
bietet auch gute Voraussetzungen für 
Berufe im sozialen und pflegerischen 
Bereich

  Familienpflegerin
  Alten- und Krankenpflegerin

Hinweis:
Um das Faltblatt lesbarer zu gestalten sind die 
Berufsbezeichnungen ausschließlich in 
weiblicher Form angegeben. Selbstverständlich 
sind zu dieser Ausbildung auch Männer 
willkommen.
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Bitte senden an:
     Lehrgangsunterricht: 

jeweils Dienstag und Donnerstag 
von 16.00 bis 19.00 Uhr

 Lehrgangsort:
Amt für Ernährung, Landwirtschaft und
Forsten, Jahnstr. 7, 90763 Fürth   

Lehrgangsbeginn:
auf Anfrage

Lehrgangsleiterin:
Gabriele Köhler, MdH

     Was kostet der Lehrgang?
1.105,-- EUR
(die Gebühr wird in monatlichen Raten 
 eingezogen), zuzüglich Materialkosten und 
Prüfungsgebühr.

Anmeldegebühr 50,-- EUR (automatische
Schülermitgliedschaft für 2 Jahre)

 „Die Bildungsprämie wird aus Mitteln des
      Bundesministeriums für Bildung und
      Forschung und aus dem Europäischen 
      Sozialfonds der Europäischen Union 
      gefördert.“
  
     Anmeldung bei:

Landesverband hauswirtschaftlicher 
Berufe MdH Bayern e.V.
Geschäftsstelle: Monika Faßnacht,
Am Pickelhof 11, 91220 Schnaittach
Tel.: 09152/92 87 10
Fax: 09152/92 87 09
E-Mail: info  @mdh-  bayern  .de  
www.mdh-bayern.de

         

          

Berufsausbildung 

              zur

  Hauswirtschafterin
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Vorbereitung auf 
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